
 

venerdì sabato venerdì sabato venerdì sabato venerdì sabato venerdì sabato venerdì sabato venerdì sabato

8:30-9:30

9:30-10:30

10:30-11:30

11:30-12:30

12:30-13:30

14:00

14:30-15:30

 Dott. Santolo 

Francati (UNIBO) 

OE in 

Entomologia

15:30-16:30

16:30 - 17:30

17:30-18:30

Oli essenziali e 

Agopuntura 

(Prof.ssa Cristina 

Mele UCSC) 

18:30-19:30

Oli essenziali e 

Agopuntura 

(Dott.ssa Rosa 

Brotzu) 

Integrazione degli 

OE in logopedia 

(Dott.ssa Ilaria 

Maggi - 

logopedista)

(Dott.ssa M. Di 

Vito UCSC) 

Monografie, 

revisione e 

aggiornamenti su 

OE 

 Aromacologia 

(Parte Teorica) 

(prof.ssa C. 

Scesa)

OE chemotipizzati 

in medicina 

integrata: Parte I 

(Dott. P. 

Campagna - 

SIROE)

OE e microbiota  

(Prof.ssa P. 

Mattarelli, Uni. 

Bologna) 

 La corretta 

alimentazione 

nelle disbiosi 

intestinali (Dott. 

M. Cintoni UCSC)

OE e sistema 

olfattivo (Dott.ssa 

Maura Di Vito - 

UCSC)

OE e alimenti 

(Prof. A. 

Paparella, 

Dott.ssa A. Serio)  

OE in PEDIATRIA 

secondo scuola 

francese (Dott. C. 

Adant)

OE in ambienti 

confinati. (Prof. F. 

Gelmini - UniMi) 

 Chimica degli OE - 

Parte II (Prof.ssa 

S. Benvenuti Uni 

Modena)

 Importanza del 

microbiota 

intestinale nella 

salute umana. 

(Dott. G. Rizzatti - 

UCSC) 

Chimica degli OE - 

Parte I (Prof.ssa 

P. Rubiolo, Uni 

Torino) 

 Azione anti-

microbica degli 

OE  (Dott.ssa F. 

Mondello - 

SIROE)

(Prof. S. Delfine 

Uni 

Campobasso). Il 

mondo vegetale e 

gli OE

Oli vegetali come 

veicoli degli OE  

(Dott.ssa M. Di 

Vito, UCSC) 

Monografie, 

revisione e 

aggiornamenti su 

OE (Dott.ssa M. 

Di Vito, UCSC) 

Aromatogramma  

(Dott.ssa M. Di 

Vito, UCSC) 

Aspetti normativi 

(Prof.ssa F. 

Corbo, Uni Bari) 

Lezione aperta 

introduttiva al 

corso (Il 

programma sarà 

divulgato in 

prossimità 

dell'evento)

OE e virus 

(Prof.ssa 

Francesca Bugli 

UCSC)

I MODULO (CP e M)* III MODULO (CP e M) IV MODULO (CP e M)

DICEMBRE  (13-14)                                                

Normative - OE in microbiologia

 Chimica degli OE - 

Parte I (Prof.ssa 

P. Rubiolo, Uni 

Torino)

II MODULO (CP e M)

NOVEMBRE (22-23)                                

Chimica e analisi di qualità degli oli 

essenziali 

GENNAIO  (24-25)                           

Aromaterapia integrata  - OE 

microbiota e alimentazione            

VII MODULO (CP e M)

MAGGIO (16-17)                                                  

OE E ENTOMOLOGIA - LAB 

RICONOSCIMENTO E DISTILLAZIONE

APRILE   (4-5)                                             

AROMATERIAPIA E PEDITRIA

GIUGNO (13-14)                  

AROMACOLOGIA - LAB. 

FORMULAZIONI 

VI MODULO (CP e M)V MODULO (CP e M)

Casola Valsenio. 

Riconoscimento 

di alcune piante 

aromatiche e 

tecnica di 

lavorazione e 

distillazione. 

(Prof.ssa MG 

Bellardi Uni 

Bologna, Dott. 

Sauro Biffi)

Aromaterapia 

olfattiva in 

patologia umana 

secondo scuola 

francese (Dott. C. 

Adant)

Realizzazione 

pratica di alcune 

esemplificative 

preparazioni a 

base di OE  (Dott. 

F. Bettiol)

Alimenti 

fermentati (Prof. 

P Mattarelli - 

Uni.Bologna) 

Monografie e 

revisione 

sistematica OE   

(Dott. S. Tacconi) 

MARZO (21-22)                                  OE 

e sistema olfattivo - OE in alimenti e 

veterinaria

(Dott.ssa M. Di 

Vito UCSC ) 

Monografie, 

revisione e 

aggiornamenti su 

OE  

 OE in veterinaria 

(Dott. M. Scozzoli 

Apa-CT)

Introduzione alla 

galenica: impiego 

degli OE nelle 

varie forme 

farmaceutiche 

(Dott. F. Bettiol)


